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DANS NOS MENUS...

Deux garnitures au choix Vous pouvez ajouter du
en fonction de la saison et fromage a votre repas.
de vos envies. Renseignez-vous auprées du restaurant.

Vous désirez un aperitif Nos prestations

avant le repas ? s’effectuent uniquement
Demandez notre carte ! Nous le midi, du lundi au samedi.
proposons differents choix de

formules.

TOUS NOS MENUS SONT HORS VIN(S)
Pichet de vin blanc, rosé ou rouge

1/3 L par personne

Bouteille de vin blanc, rosé ou rougefik:le¥=}

1/3 L par personne

Qualité & Fraicheur e
La garantie d’'un vrai artisan \® —



Potage L’Assiette du Marche

Kig Ar Farz (3 viandes)

& Far noir et blanc Porcelet fume

& garniture maison
Salade

Dessert au choix

Bavoire ou Peche Melba

Eau & Cafe compris Eau & Cafe compris
Mille feuilles de saumon Croustade de fruits de mer
fume, avocat & crabe, & coquillages

vinaigrette aux agrumes

Mignon de porc, brunoise
de legumes et son jus,
garniture de saison

Blanc de volaille, crumble,
jus au basilc
& legumes de saison

Dessert au choix Dessert au choix

Eau & Cafe compris Eau & Cafe compris

La garantie d'un vrai artisan



Tartelette aux oignons Coquille Saint-Jacques au
confits, foie gras maison et beurre d’escargot
salade de magret fume

Médaillon de Veau,
noisettes et champignons,
legumes de saison

Saumon a la plancha, sur
son lit de choux et pommes,
garniture de saison

Dessert au choix Dessert au choix

Eau & Cafée compris Eau & Café compris

LES DESSERTS AU CHOIX

Assiette de fruits de mer, plateau
Foie gras maison et ses toasts
Brochette de Saint-Jacques

Filet de Lieu jaune

Cuisse de Canard

Filet de Boeuf

Agneau
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